
LOZA 0.75L BARREL AGE
ŠOŠKIĆ OBITELJSKA ARHIVA

Što to čini našu lozu toliko posebnom i drugačijom od 
ostalih?
Počnimo od samog grožđa koje dolazi iz naših vinograda, 
kojima poznajemo svaki hektar i svaki aspekt sazrijevanja, 
od rasta do berbe. Naše bogato vinogradarsko iskustvo 
omogućilo nam je da proberemo samo najzdravije grožđe 
optimalne zrelosti, i to onih sorti koje nude intenzivniju 
aromu te koje su se tijekom brojnih godina testiranja 
pokazale kao idealne za destilaciju. Ove vrhunske plodove 
potom držimo u kontroliranoj fermentaciji koja zadržava 
aromu i uvodimo u proces dvostruke destilacije, zahvaljujući 
kojem dobivamo čistu esenciju plodova. I na kraju, kako 
bismo zadržali postojeću aromatičnost, ali i dodali novu, 
loza duže vrijeme leži u posebnim bačvama. Zašto su one 
posebne? Zato što smo kod cijenjenog lokalnog bačvara sami 
odabrali drvo od kojeg su izrađene, i to sve kako bi loza 
dobila taj suptilni okus vanilije, karamele i prženih orašastih 
plodova. Loza je predugo bila sporedni proizvod koji se radio 
od ostataka grožđa u vinogradima. Mi smo je odlučili staviti 
u prvi plan! Zato na vaš stol stiže premium proizvod iz male 
serije kojeg krasi gladak i zaokružen okus.
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Alkohol
40% vol

Veličina boce
0,75l

Preporuka konzumacije
Najbolje se servira rashlađen kao aperitiv


